L 98. Mango Paneer Hausgem. Kése in Mandel-Mango-Sahne-Sauce 12,50 €

L 99. Kashmiri Sabji (sehr scharf) Gemischtes Gemiise zubereitet
in Kashmiri Masala, Kokosflocken in sehr scharfer Curry Sauce 12,00 €

L 100. Palak Kofta Hausgem. KidBchen aus frischem Gemiise in Spinat 12,00 €
L 101. Channa Masala Kichererbsencurry, Kartoffeln, Tomaten & Ingwer 12,00 €
L 102. Sabji Koftas Hausg. KiéBchen aus frischem Gemiise in Curry Sauce 12,00 €
L 104. Karahi Paneer Hausgemachter Kése mit Tomaten, Paprika und

Zwiebeln in Curry-Joghurt-Sauce 12,50 €
L 105. Mixed Vegetables Gem. frisches Gemiise in wiirziger Curry Sauce

und Ingwer 12,00 €
L 107. Bhindy Masala Indische Okraschoten mit frischen Tomaten,

Zwiebeln und Ingwer 13,00 €
L 108. Bengan Bhartha Auberginen gegrillt und gehackt, mit Ingwer,

Tomaten, Zwiebeln und Koriander 13,00 €
L 109. Mango Sabji Gemischtes Gemiise zubereitet in einer Mandel-,

Mango-Sahne-Sauce 13,00 €

L 165. Gulab Jamon Blichen aus Quark und Gries in Sirup
(sehr siiss - typisch indisch) 4,00 €

L 168. Mangocreme 4,60 €

L 202. Biere 0,50 | (Helles, HefeweiBbier, HefeweiBbier dunkel,
WeiBbier alkoholfrei, WeiBbier light, Dunkelbier)

Biere 0,30 | (Pils, Indian Beer, Alkoholfreies Bier) 3,00€
L 199. Evian 1,00 | 400€
L 200. Selters 0,701 300¢€
L 201. Softgetrénke 1,00 | (Cola, Fanta, Cola light, Mezzo Mix, Sprite) 3,00 €
L 203. Séfte 1,00 | (Apfelsaft, Orangensaft) 3,00€
L 229. Mangosaft (Rubicon/ Tetrapack 1 L) 5,00 €
L 226 Hugo (Prosecco mit Holunderbliite, Limette & frischer Minze) 500 €
L 227 Aperol Sprizz (Prosecco mit Aperol) 5,00 €
L 228 Maharajas (Prosseco, Aperol & Mangosaft) 5,00 €
L 138. Maracuja Lassi 460€
L 139. Granatapfel Lassi 460€
L 140. Siisses Lassi 380€
L 141. Salziges Lassi 380€
L 142. Mango Lassi 4,60 €
L 212. Merlot /talien Rotwein 7,00€
L 213. Cabernet chike Rotwein 11,00€
L 215. Chardonay /alien WeiBwein 7,00€
L 216. Savignon Blanc Chile WeiBwein 11,00€
L 217. Prosecco 13,00€

Mittagsgerichte
Montag bis Freitag (auBer Feiertag) von 11.30 bis 14.00 Uhr

L 499. Punjabi Sabji

Gemischtes Gemiise mit Thai Rotcurry in Kokosmilch

L 500. Dal Tarka

Indische Linsen mit Kréutern

L 501. Alu Channa

Kichererbsen mit Kartoffeln und Zwiebeln

L 502. Sabji Koftas

GemiisekldBchen in wiirziger Curry-Sauce

L 503. Shahi Sabji

Gemischtes Gemiise in Mandel-Sahnesauce

L 504. Mixed Vegetables

Gemischtes Gemiise in Curry-Sauce

L 505. Palak Paneer
Hausgemachter indischer Kése mit Spinat

L 506. Chicken Curry
Hahnchenbrustfilet in Curry-Sauce

L 507. Chili Chicken (scharf)
Frittiertes Hahnchenbrustfilet mit Paprika in siiB-sauer Sauce

L 508. Chicken Badami
Hahnchenbrustfilet in Mandel-Sahnesauce

L 509. Chicken Sabji
Hahnchenbrustfilet mit Gemiise in Curry-Sauce

L 510. Mango Chicken
Hahnchenbrust in Mandel-Mango-Sahnesauce

L 511. Chicken Jhalfrezi (mittelscharf)
Héahnchenbrust mit frischer Paprika und Zwiebeln

L 512. Punjabi Chicken
Héahnchenbrustfilet mit Thai Rotcurry in Kokosmilch

L 513. Lamm Alu Lammfleisch mit Kartoffeln in Minz-Curry-Sauce
L 514. Lamm Korma Lammfleisch in Joghurt und Nusssahne-Sauce

L 525. Nan Blattformiges Hefebrot
L 526. Lassan Nan Hefebrot mit Knoblauch
L 527. Raita Gurken Joghurt mit Gurken

Jetzt auch online bestellen:

www.maharajamunich.com
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Mindesthestellwert bis 4 km ab 18 Euro
Stadtgebiete mehr als 5 km ab 25 Euro
Stadtgebiete mehr als 8 km ab 40 Euro

MAHARAJA

MUnchen
Indisches Spezialitaten-Restaurant

MAHARAJA
Blutenburgstr. 79, 80634 Miinchen
E-Mail: contact@maharajamunich.com
Web: www.maharajamunich.com

OFFnungszeiten Restaurant
Montag bis Freitag
11.30-14.30 & 17.30-23.00
Samstag 17.30 — 23.00 / Sonntag 12.30 — 22.30

OFFnhungszeiten LieFerservice
Montag bis Freitag
11.30-14.30 & 17.30—23.00
Samstag 17.30 — 22.30 / Sonntag 12.30 — 22.30

Tel: 089 / 13012482

Gililtig ab Mai 2019.

An alle Haushalte mit Tagespost.




Suppen

L 1. Dal Suppe Linsensuppe 400€
L 2. Sabji Suppe Gemiisesuppe 400¢€
L 3. Tomatar Suppe Tomatensuppe 450€
L 4. Chicken Creme Suppe Hihnercremesuppe 450¢€
L 5. Malkatani Suppe (scharf) Linsen, Reis und Hiihnerfleisch 450¢€
Salate

L 6. Channa Chat Kichererbsen mit Kartoffeln, Tomaten und Zwiebeln 420€
L 7. Gemischter Salat 480€

L 8. Mango Salat Gemischter Salat mit hausgem. Kése und Mangostiicken 5,80 €

Warme Verspeisen (werden mit 3 Dipsaucen gelieFert)
L 10. Gemiise Pakoras In Kichererbsenmehl gebackenes frisches Gemiise 5,00 €
L 11. Paneer Pakoras In Kichererbsenmehl gebackener hausgemachter Kése 5,50 €
L 12. Onions Bhajia zwiebeln in Kichererbsenmehl gebacken 5,00 €
L 13. Chicken Pakoras In Kichererbsenmehl gebackene Hahnchenstreifen 5,00 €
L 16. Vegetable Samosa 2 St. Pastetchen mit Kartoffeln und Erbsen gefiilt 5,00 €
L 19. Gemischte Vorspeise (2 Pers.) Onions Bhajia, Chicken Pakoras,

Vegetable Pakoras, Paneer Pakoras (Auf Wunsch vegetarisch) 11,80 €
L 20. Papadam Hauchdiinne, gewiirzte Linsenfladen 240€
L 21. Extra Dipsaucen 1,80€

Tandoeri-Spezialitaten
L 31. Pahari Tikka (scharf) Hahnchenbrustfilet mariniert

in Joghurt, Minze und frischen Koriander 14,00 €
L 32. Murgh Tikka Hahnchenbrustfilet mariniert

in Joghurt, Ingwer und Gewtrzen 14,00 €
L 33. Lamm Tikka Lammfilet mariniert in Joghurt und Gewiirzen 17,50 €
L 34. Jheenga Tandoori Riesengarnelen in Joghurt

und Gewiirzen mariniert 19,00 €
L 36. Malai Tikka Hahnchenbrustfilet mariniert

in Joghurt, K&se und Gewtirzen 14,00 €

L 37. Ente Tikka Entenbrustfilet mariniert in Joghurt, Ingwer und Gewiirzen 17,00 €
L 38. Mix Grill Platte (Etwas von jeder der leckeren Grillgericht, ohne 34) 17,50 €

Beilagen

L 151. Mixed Pickles 1,50 €
L 152. Chillis & Onions 300€
L 153. Paneer Nan Hefebrot gefiillt mit hausgemachtem indischen Kise 4,00 €
L 154. Podina Nan Hefebrot mit Minze 3,00€
L 156. Chappati Teigfladen aus Vollkornmehl 2,00€
L 157. Keema Nan Hefebrot gefiillt mit Lammhack 400€
L 159. Nan ovatformiges Hefebrot 2,50 €
L 161. Peschawari Nan Hefebrot gefiillt mit Niissen und indischem Kase 4,00 €
L 162. Raita Gurken Joghurt mit Gurken und Kiimmel 3,00€
L 163. Lassan Nan Hefebrot mit Knoblauch 3,00€
L 164. Extra Reis 250 €

Huhn-Spezialitdten

L 40. Chicken Curry Hahnchenbrustilet in einer wiirzigen Currysauce 12,50 €
L 41. Punjabi Chicken Hahnchenbrustfilet mit Thai Rotcurry in Kokosmilch 13,00 €
L 42. Chicken Vindalu (extra scharf)

Héhnchenbrustfilet mit Kartoffeln in sehr scharfer Curry-Sauce 13,00 €
L 45. Chicken Korma

Héhnchenbrustfilet in einer Joguhurt- und Nusssahnesauce 13,50 €
L 46. Chili Chicken (leicht scharf)

Héhnchenbrustiflet mit Paprika und Zwiebeln in sii sauer Sauce 13,00 €
L 47. Chicken Sabji Hahnchenbrustfilet und frisches Gemiise und Ingwer 12,50 €
L 48. Chicken Palak Hahnchenbrustfilet mit Spinat und Ingwer 13,00€
L 49. Butter Chicken

Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet in einer Tomatenbuttercreme-Sauce 14,00 €
L 50. Mango Chicken

Héhnchenbrustfilet zubereitet in einer Mandel-, Mango-Sahne-Sauce 14,00 €
L 52. Chicken Karahi Hahnchenbrustfilet mit Tomaten, Paprika,

Zwiebeln und Ingwer in einer Curry Sauce 13,00 €
L 53. Kashmiri Chicken / Madras (sehr scharf) Hahnchenbrustfilet

zubereitet in Kashmiri Masala, Kokosflocken in sehr scharfer Curry Sauce 13,00 €
L 300. Murg Tikka Marsala

Héhnchenbrustfilet gegrillt und mariniert in Mandelsahne Sauce 14,00 €
L 302. Murg Tikka Jalfrezi (mittelscharf) Hahnchenbrustfilet mariniert

und gegrillt, mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer 14,00 €
L 303. Murg Nilgiri (leicht scharf) Hahnchenbrustfilet mariniert

und gegrillt, mit Minze & Spinat in Kokosnussmilch-Sauce 14,00 €

Lamm-Spezialitaten
L 56. Lamm Vindalu (extra scharf)

Lammfleisch mit Kartoffeln in sehr scharfer Curry Sauce 14,00 €
L 58. Lamm Jhalfrezi (mittelscharf)

Lammfleisch zubereitet mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Koriander 14,00 €
L 59. Lamm Korma

Lammfleisch zubereitet in einer Joghurt- und Nusssahnesauce 1450 €
L 60. Lamm Palak Lammfleisch mit Spinat und Ingwer 13,50 €
L 61. Lamm Karahi Lammfleisch mit Tomaten, Paprika,

Zwiebeln und Ingwer in Curry-Joghurt-Sauce 1450 €
L 62. Lamm Bhindi Lammfleisch mit Okraschoten

in Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Koriander 1450 €

L 63. Kashmiri Lamm / Madras (sehr scharf)
Lammfleisch zubereitet in Kashmiri Masala, Kokosflocken

in sehr scharfer Curry Sauce 14,50 €
L 305. Maharaja Lamm Lammfilet mariniert und gegrilt,
zubereitet in einer Tomaten-, Mandel-Sahne-Sauce 16,00 €

Lamm-Spezialitdten (Fertsetzung)
L 307. Lamm Boti Masala Lammfilet mariniert und gegrilt,

gebraten mit Tomaten, Zwiebeln und Koriander 16,00 €
L 308. Lamm Nilgiri

Lammfleisch zubereitet mit Minze & Spinat in Kokosnussmilch-Sauce 1450 €
L 309. Lamm Mango

Lammfleisch zubereitet in einer Tomaten-Mandel-Sahne-Sauce 14,50 €

BeeF Spezialitdten

L 65. Beef Curry Rindfleisch in Currysauce

L 66. Beef Jhalfrezi Rindfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer

L 67. Beef Madras (sehr scharf)

Rindfleisch in Kokosnussflocken in einer sehr scharfen Curry-Sauce

L 68. Beef Karahi Rindfleisch mit Paprika, Zwiebeln in Curry-Joghurtsauce
L 70. Beef Mango Rindfleisch in Mango-Sachne-Sauce

Fisch Spezialitaten

L 77. Maharaja Jheenja

Riesengarnelen zubereitet in einer Tomaten-, Mandel-Sahne-Sauce

L 78. Jheenga Nilgiri

Riesengarnelen mit Minze, Ingwer und Spinat in einer Kokosnussmilch-Sauce
L 79. Mango Jheenga

Riesengarnelen zubereitet in einer Mandel-Mango-Sahne-Sauce

L 80. Kashmiri Jheenga (sehr scharf)

Riesengarnelen zubereitet mit Kashmiri Masala und Mandel-Sauce

Ente-Spezialitdten

L 81. Ente Nilgiri Entenbrustfilet mariniert und gegrilt,

mit Minze & Spinat in Kokosnussmilch-Sauce

L 82. Mango Ente Entenbrustfilet mariniert und gegrillt zubereitet
in einer Mandel-Mango-Sahnesauce

L 83. Kashmiri Ente (sehr scharf)
Entenbrustfilet mariniert und gegrillt zubereitet in Kashmiri Masala,

Kokosflocken in sehr scharfer Curry Sauce

L 84. Maharaja Ente Entenbrustfilet mariniert und gegrillt
in einer Tomaten-, Mandel-Sahne-Sauce

Biryanis (Reisgerichte)
L 85. Lamm Biryani
Reis zubereitet mit Lammfleisch, Mandeln und Rosinen

L 86. Chicken Biryani
Reis zubereitet mit Hahnchenbrustfilet, Mandeln und Rosinen

Vegetarische Spezialitdten
L 90. Paneer Masala Hausg. indischer Kése in Mandel-Sahne-Sauce
L 91. Navratan Korma Frisches Gemiise zubereitet in einer Joghurt-
und Mandel-Sahne-Sauce
L 92. Punjabi Sabji Gemischtes Gemiise, Thai Rotcurry in Kokosmilch
L 93. Malai Koftas Hausgemachte KioBchen aus Kartoffeln,
Kése und Niissen, in einer Mandel-Sahne-Sauce
L 94. Sabji Jalfrezi (mittelscharf) Gemischtes Gemiise zubereitet
mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer
L 95. Dal Makhni Indische Linsen mit Ingwer, Koriander und Butter
L 96. Palak Paneer Hausgemachter indischer Kése mit Spinat
nach Nordindischer Art

L 97. Shahi Paneer
Hausgem. indischer Kase in einer Tomatenbuttercreme-Sauce
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